A cena con 1 facchini :
“Insieme per regalare un
sorriso” (VIDEO)

di MARIELLA ZADRO —

VITERBO — “Tornano come da tradizione, le cene in piazza San
Lorenzo, nelle sere di 27,28,29,30 agosto. E con vero piacere
siamo alla 19° edizione”- ha illustrato il presidente del

Sodalizio Facchini di Santa Rosa Massimo Mecarini. Un evento
che arricchisce le proposte delle feste di Santa Rosa, che
vede impegnate non solo 1 150 facchini, ma molte persone:
quattro cuochi, una squadra che allestira e riordinera i
tavoli, camerieri, distributori per le bevande e un gruppo di
ragazzi speciali”.

Insieme al presidente, questa
mattina, nella sala consigliare
di Palazzo dei Priori la sindaca
Chiara Frontini, il capofacchino
Sandro Rossi, Gianni Aluisi,
Eleonora Taratufolo,
presentatrice e coordinatrice dei programmi serali, Angela e
Anna Ziaco della Boutique Meravigliosamente Donna, 1l’assessore
Alfonso Antoniozzi e il presidente AVIS provinciale Luigi
Ottavio Mechelli.
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Con 1l saluto istituzionale, 1la
sindaca Frontini ha comunicato
la soddisfazione per
l'attesissimo appuntamento della
sera del 3 settembre, con il
coinvolgimento
dell’amministrazione comunale; anche 1in occasione della
degustazione del buon cibo in compagnia, con intrattenimenti
musicali, di danza e sfilata di moda.

“Preparare del cibo, da consumare tutti insieme- hanno
chiarito Sandro Rossi e Gianni Aluisi- consolida le amicizie
tra i facchini e 1i fa sentire ancora piu partecipi del
progetto umanitario che con il loro impegno, andranno a
sviluppare”.

Ogni sera, un intrattenimento musicale, che vede coinvolte
scuole di danza, gruppi musicali e sfilata di moda, a
completamento del momento conviviale.

Y B Ad illustrarli e Eleonora
Taratufolo: martedi 27 Laura
Freddi, fara da madrina alla
ricca sfilata della boutique
Meravigliosamente Donna di
Bagnaia, arti director Marco
Tomei, dove sara presentata la nuova collezione autunno
inverno 2024-2025, a seguire Dj Bencini; mercoledi 28 ,”
Cantando a Santa Rosa” con Lucia Stella, musiche di Gianfranco
Pirroni e testi di Giorgio Sdinami e serata inclusiva in
lingua LIS, per la prima volta in Italia e la scuola New
Dance; giovedi 29, Scuola Baile flamenco, Fiesta spagnola con
Fantasia Flamenca; venerdli 30, esibizione della scuola di
danza Tersicore, sfilata di moda dell’istituto di moda Fotu
Mixx0 group.




La scelta dei menu proposti e
stata ben valutata dalla
“ciurma” dei cuochi, che hanno
pensato di dare a tutti 1la
possibilita di partecipare.
Alcuni piatti sono senza glutine
e lattosio (prenotazioni al numero Whatsapp 375.9001553).

Senza tralasciare la cucina tradizionale locale e non solo:
martedl 27 la Pro Loco di Monteromano propone pici alla
boscaiola, pasta alla matriciana, trippa, coda alla vaccinara
e fagioli con salcicce; nei giorni seguenti si potra gustare
il cinghiale, zuppa di funghi, ragu, fagioli, braciole,
frutta, bevande e caffe.

Tutto il ricavato dalle cene, andra in beneficienza a varie
associazioni che operano sul territorio, in particolare la
serata del 28 dedicata all’Ail, Associazione Italiana contro
le Leucemie”.

Presente 1in piazza, nelle
qguattro serate, wuno stand
dell1’AVIS a dimostrazione
dell’impegno che 1 donatori
svolgono anche nel periodo
estivo.

Per 1’occasione, domani 23 agosto, fin dalle prime ore della
mattinata, presso piazza del Plebiscito sara presente
un’emoteca per effettuare le donazioni.

I = La conclusione della conferenza
all’assessore Alfonso Antoniozzi
che, citando un detto popolare
“Non abbiamo mica mangiato
insieme pasta e fagioli!”,
ricorda che partendo dal 27 alla
sera del 3 settembre, la citta offre una serie di iniziative
da vivere insieme, come la degustazione del cibo, che ha il
potere di “unire” tutti i commensali.




Piazza San Lorenzo
27-28-29-30 Agosto 2024

INTRATTENIMENTI

Mercoledi 28
» Esibizione Scuola New Dance

rtedi » “Cantando a Santa Rosa”
-yai;tadih:d}; Evenbo inclusivo in lingua LIS
Meraviglipsamente Denna Voce - Luisa Stefla
Mading della serata mvmwm
Laura Freddi Testi - Giorgio Sdinami
= [ Bencini Coreografie - Laura Stella
Interpret Lis - Sabrina Faina
ed Ester Veruschi
= Extratime

Giovedi 29
* Presentazione FC Viterbo

= "Fiesta Alamenca® con La Compagnia

i Balle Flamenco “Fantasia Flamenca®

Dir & corsografie di Laura Stella
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“A cena con 1 facchini,
insieme per regalare un
sorriso”
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di Redazione —

VITERBO — Le festivita di Santa Rosa non sono finite: dal 7 al
10 settembre si terranno le cene in piazza San Lorenzo con i
facchini di Santa Rosa. Le cene saranno allietate da gruppil
musicali. Si parte mercoledi 7 settembre con Enrico Ciapica e
Laura Leo, giovedl 8 settembre si esibiranno gli Extratime,
venerdl 9 settembre sara la volta dei “Doctor beat” e sabato
10 settembre si concluderanno le serate con gli Euforia. Per
quanto riguarda il menu ecco di seguito le pietanze che
verranno preparate: mercoledi 7 settembre con la Proloco di
Monteromano con pasta alla matriciana, trippa al sugo e coda
alla vaccinara. Giovedi 8 settembre con 1’associazione di
promozione sociale Grossi di Capodimonte ci saranno pasta alla
matriciana, zuppa di funghi, fagioli con le cotiche. Venerdi
9 settembre con la pro loco di Vitorchiano verranno offerti

cavatelli al sugo, pasta alla matriciana, spezzatino di
cinghiale. Sabato 10 settembre 1’associazione di promozione
Grossi di Capodimonte verranno preparati pasta al ragu di
lago, pasta alla matriciana, filetto di coregone marinato,
filetto di coregone, fritto dorato. Inoltre tutte le sere
verranno offerte braciole di maiale, salsicce, pancetta di
maiale alla brace, bruschetta, pane, formaggio sardo, fagioli
ad insalata, patatine fritte, <cocomero, cornetti caldi,

acqua minerale, vino bianco e rosso, birra, coca cola,



caffe. Ricordiamo che parte del ricavato delle cene dei
facchini saranno devolute in beneficienza.
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